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SEBZELI PAY

300 gr patates, soyulmus, ince dilimlenmig
250 gr milféy hamuru

100 gr pirasa, halka dogranmig

50 gr zeytinyagdh kurutulmus domates

2 adet kereviz sapl, serit dogranmis

2 adet tatl sodan, piyazlik dogranmig

1 adet yumurta

1 tutam maydanoz, dogranmig

Sizma zeytinyagi

Tuz, karabiber

Bir tavada 50 gr zeytinyagini isitip pirasayi, patatesi, kereviz sapini ve sogani ekleyin. YUksek ateste cevirerek 2
dakika kavurun, daha sonra atesi kisip 5-6 daha dakika pisirin. Kuru domatesleri ekleyin. Yarim dakika
karistirarak pisirmeyi siirdiiriin. Ocagi sondirip bir tutam maydanoz, tuz ve karabiberle aromalandirin.
Hazirladiiniz sebzeleri firin kabina yayin. Milféy hamurunu merdaneyle inceltip firin kabinin Ustiind hamurla
kapatin. Kenarlarini sikigtirarak hamurun kaba yapismasini saglayin.

Hamurun Ustiine ve kenarlarina ¢irpilmig yumurta sarisi striin. 180 derece firinda yaklagik 35 dakika pisirin.
Sicak servis edin.
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