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SEBZELI PATATES PURESI

1 kg Patates

2 Havug

yarim demet Maydanoz

1 su bardag st

2 corba kasig Margarin

2 dal Taze Sogan yesil saplari
biraz tuz

Patatesleri soymadan, tuzlu suda iyice yumusayana dek haglayin. Havucu yikayip, rendeleyin. Maydanoz ve
taze sogan saplarini ince ince kiyin. Haglanmig patatesleri, soyup rendeleyerek pire haline getirin. Genisce bir
tavaya margarini alip, eritin. Patates pUresini tavaya ilave edin. Sitl karigtirarak azar azar ekleyin. Patatesler
sUtd ¢ektiginde, rendelenmis havug, kiyilmis maydanoz ve dogranmis sodan saplarini ilave ederek iyice
karistinin. Tuzunu ilave edip 10 dakika kisik ateste pisirin.
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