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SEBZELI PAELLA
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2 sogan

5 dis sarimsak

Yarim su bardagi zeytinyagi
2 su bardagi siyah piring

1 cay bardagi bezelye

6~7 bebek havuc

1 dolmalik kirmizi biber

1 dolmalik sari biber

4 su bardag sicak tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Servis igin:

Limon dilimleri

Piyazlik dogradiginiz sodan ve ezdiginiz sarimsagi zeytinyaginda rengi esmerlesinceye kadar soteleyin. Siyah
pirinci ilave edip 5-6 dakika kavurun. Bezelye, bebek havuglar, julyen dogradiginiz kirmizi ve sari biberler ve
tavuk suyunu ilave edip karistirin. Tuz ve karabiberle tatlandirip kisik ategte kapagdi kapali olarak 15-20 dakika
pisirin. Uzerini limon dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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