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SEBZELİ PAELLA
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2 soğan
5 diş sarımsak
Yarım su bardağı zeytinyağı
2 su bardağı siyah pirinç
1 çay bardağı bezelye
6~7 bebek havuç
1 dolmalık kırmızı biber
1 dolmalık sarı biber
4 su bardağı sıcak tavuk suyu
Tuz
Karabiber
Servis için:
Limon dilimleri

Piyazlık doğradığınız soğan ve ezdiğiniz sarımsağı zeytinyağında rengi esmerleşinceye kadar soteleyin. Siyah
pirinci ilave edip 5-6 dakika kavurun. Bezelye, bebek havuçlar, jülyen doğradığınız kırmızı ve sarı biberler ve
tavuk suyunu ilave edip karıştırın. Tuz ve karabiberle tatlandırıp kısık ateşte kapağı kapalı olarak 15-20 dakika
pişirin. Üzerini limon dilimleri ile süsleyerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:129644 • adı:Sebzeli Paella • gönderen:atadan • indirme tarihi:26.04.2024 - 18:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-paella-vt95610
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sebzeli-paella-129644.jpg
http://www.tcpdf.org

