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SEBZELI OMLET

2 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet sivri biber

4 Adet mantar

3 Adet yumurta

3 Dal maydanoz

2 Dilim jambon

1 Adet orta boy domates

Mantarlar yikayip kiigik kiiglk dograyin. Sivri biberin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince ince kiyin. Domatesin
kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kiigik kipler halinde dograyin. Maydanozu yikayip ince ince
dograyin. Genis bir tavada yagi kizdirin, igine biber ve mantarlari ilave edip kavurmaya baglayin. Mantarlar
kavrulunca maydanoz ve domatesleri ekleyin. Jambonlari kiiglk kiiguk kesin. Ayri bir yerde yumurtalari iyice
¢Irpin, icine tuz ve karabiber ilave edin. Domatesler de yumusadiktan sonra i¢cine yumurtalari ve jambonlari
ekleyin. Omleti tavada arkali 6nli kizartin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.07.2023
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