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SEBZELI OMLET

1 sogan

2-3 adet haglanmig patates

1 adet kirmizi yada yesil biber

2-3 yemek kasig! yag

¢ok az pismis fasulye veya havug veya bezelye
4 yumurta

Tuz

Karabiber

Dogranmig maydanoz

Patatesleri dilimleyin, sogani soyup ince ince kiyin. Biberin kabugunu ve gekirdeklerini ¢ikarip onu da iyice
dograyin. Yagi bir tavanin iginde kizdirin, patatesleri, sogani ve biberi hep birlikte koyup, sogan pembelesene
kadar pigirin. Daha sonra diger sebzeleri ve maydanozu ekleyin. yumurtalari bir kapta iyice girpin. Baharati
ekleyin. Sebzelerin (izerine dékun. Iki tarafi da iyice kizarinca servis yapin.

ML® Biberli Omlet icin tiklayin
ML® Biberli Omlet (gorsel
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