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SEBZELI OMLET

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 klicik domates (klicUk kipler halinde dogranmis)

1/2 yesil biber (ince dilimlenmisg)

1/2 kirmizi biber (ince dilimlenmis)

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1/4 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

2 yemek kasigi st

1 yemek kasidi zeytinyagi veya tereyagi

Tuz ve karabiber (damak zevkine gore)

Istege bagli: Bir tutam maydanoz veya dereotu (ince dogranmig)

Tavayi ocaga alin ve zeytinyagini isitin.

Soganlar ekleyip hafif pembelesene kadar soteleyin.

Ardindan biberleri ekleyip 2-3 dakika daha pisirin.

Domatesleri ekleyin ve 1-2 dakika soteleyip fazla suyunu cektirin.
Bir kasede yumurtalari ¢irpin.

Sit, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

Sotelediginiz sebzelerin tizerine yumurta karigimini dékun.
Uzerine rendelenmis kagar peynirini serpistirin.

Kisik ateste, kapagi kapall sekilde omleti pigirin.

Omlet tamamen pigip alti kizardiginda tavadan alin.

Uzerine dogranmis maydanoz veya dereotu serperek sicak servis yapin.
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