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SEBZELI OMLET

3 patates

6 yumurta

5~6 dal dereotu

1 corba kagigi krema
1 salcalik biber

1 tath kasidi kapari

1 demet taze sogan
1 corba kasig zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Patateslerin kabuklarini soyup zar seklinde kesin. Taze soganlari ve dereotunu temizleyip kiyin. Salgalik biberi
ince zar seklinde dograyin. Tuz, karabiber ve pulbiberi bir kasede harmanlayin.

Krema, baharat karisimi ve yumurtalari bir kaseye alip iyice ¢irpin. Kapari, kiyilmig taze sodan ve dereotunu
yumurtall karisima ilave edip tekrar karigtirin.

Zeytinyag@ini teflon tavada hafifge i1sitin. Zar seklinde kesilmis patatesleri ekleyip arada bir karigtirarak pigirin.
Yumurtall karigimi ilave edip orta ateste her iki tarafini gevirerek pisirin. Uggen seklinde dilimleyip sicak servis

yapin.
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