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SEBZELI NOODLE

250 gram noodles

2 corba kagsigI misir yagi

1 adet julyen dogranmig havug
1'er adet kirmizi ve sari biber
3 adet ince kiyilmig sivri biber
1 corba kagig kori

Yarim ¢ay kasigi kimyon

4 corba kagi§! soya sosu

2 corba kagiQi teriyaki sos
Uzerine:

Soya filizi

Noodleleri sicak suda 10 dakika Uzeri kapall olarak bekletin. Bir tencereye aldiginiz misir yaginda havucu
soteleyin. Julyen seklinde dogranmig kirmizi ve sari biberi, sivri biberi atip 5 dakika daha soteleyin. Koéri, kimyon,
soya sosu ve teriyaki sosu ilave edip 1-2 dakika daha pigirin. En son suyu siiziiimlg noodles'i katin. Butiin
malzemeyi karistirip servis tabagina alin. Uzerine soya filizi ekleyin ve sicak olarak servis yapin.
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