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SEBZELI MUSKA BOREGI

2 adet yufka

2'ser adet kabak ve havug
1 adet sogan

2 adet sivri biber

2-3 yaprak pazi

1/4 demet maydanoz

1/4 demet dereotu

8-10 dal nane

4 corba kasigi sivi yag
1'er cay bardagi rendelenmis kasar peyniri ve beyaz peynir
Tuz, karabiber

Yufkalar uzun seritler halinde kesin. Rendelenip suyu sikilmis kabak, havug, sodan ve kiyilmig biberi iki-¢
dakika soteleyin. Kiylmis pazi, maydanoz, dereotu ve naneyi ekleyip bir-iki dakika daha soteleyin. Peynirleri ve
baharatlari ekleyip karistirin. Serit yufkalarin u¢ kismina i¢ hargtan koyup muska seklinde sarin. Bérekleri kizgin
yagda kizartin.
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