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Malzeme:

1 adet kabak

1 adet patlican

2 ¢orba kasiJ kirmizi biber

2 ¢orba kagsiJ! yesil biber

2 ¢orba kasiJI konserve misir
1 corba kasigi taze sodan

2 corba kasigi sogan

2 dis sarimsak

1 adet patates

2 dal dereotu

2 dal maydanoz

3 corba kasiJi beyaz peynir

1 adet yumurta

1 su barda@ Bizim Mutfak Un
Tuz, karabiber

SEBZELI MUCVER

Kabak, patlican ve patatesin kabuklarini soyup rendeleyin ve derin bir kaba alin. Dereotu ve maydanozu yikayip
kuruladiktan sonra incecik kiyarak kaba ekleyin. Igine kiyilmig, kirmizibiber, yesilbiber, misir, taze sogan,
dogranmig sogdan, sarimsak, karabiber, tuz ve beyaz peyniri ilave edin. Yumurtayi da ekledikten sonra hafif
yogun bir kivam elde edinceye kadar un ekleyin. Tavayi az yag ile 1sitin. Hazirladiginiz karigimdan kasik yardimi
ile 1 corba kasigi kadarini tavaya alin. Her iki tarafini da kizartin. Malzeme bitene kadar bu isleme devam edin.

Sicak servis yapin.
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