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SEBZELI MISKET KOFTE

1 paket Lezita Misket Kofte
6 adet kiraz domates

10 adet arpacik sogan

5 adet sarimsak

1 yemek kagigi salca

6 dal ince kiyllmig feslegen

1 adet kiip dogranmis kabak
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

10 dal ince kiyllmis maydanoz
4 adet cin biberi (dekor igin)
1 yemek kasigi tereyagi

Tencerede zeytinyag ile birlikte sirasiyla arpacik sogan, sarimsak ve kabag soteleyin. Uzerine salgayi ekleyip
2-3 dakika kavurun. Suyu ve domatesi ekleyip kaynamaya birakin. 15 dakika pistikten sonra ocaktan alin.
Uzerine tereyadi ve maydanozu ekleyin. Cin biberleri ile servis edin.
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