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SEBZELİ MİSKET KÖFTE

1 paket Lezita Misket Köfte
6 adet kiraz domates
10 adet arpacık soğan
5 adet sarımsak
1 yemek kaşığı salça
6 dal ince kıyılmış fesleğen
1 adet küp doğranmış kabak
2 yemek kaşığı zeytinyağı
10 dal ince kıyılmış maydanoz
4 adet cin biberi (dekor için)
1 yemek kaşığı tereyağı

Tencerede zeytinyağı ile birlikte sırasıyla arpacık soğan, sarımsak ve kabağı soteleyin. Üzerine salçayı ekleyip
2-3 dakika kavurun. Suyu ve domatesi ekleyip kaynamaya bırakın. 15 dakika piştikten sonra ocaktan alın.
Üzerine tereyağı ve maydanozu ekleyin. Cin biberleri ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:137604 • adı:Sebzeli Misket Köfte • gönderen:banu bağlan • indirme tarihi:16.04.2025 - 11:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-misket-kofte-vt100944
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sebzeli-misket-kofte-137604.jpg
http://www.tcpdf.org

