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SEBZELİ MISIR EKMEĞİ

2 su bardağı mısır unu
1 su bardağı un
1 su bardağı eritilmiş margarin
Yarım su bardağı süt
1 tatlı kaşığı tuz
1 paket kabartma tozu
1 kase rendelenmiş peynir
2 adet rendelenmiş soğan
Yarım demet dereotu

Sıvı olan bütün malzemeleri karıştırın üzerine
Kuru malzemeleri ilave edin tekrar karıştırın.
En son peynir ve yeşillkleri ekleyip hafifçe karıştırın ve karışımı yağladığınız orta boy bir kalıba dökün.
180 dereceli önceden ısınmış fırında pişirin.
Soğutup kalıptan çıkararak servis edin.
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