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SEBZELI MISIR EKMEGI

2 su bardagdi misir unu

1 su bardagi un

1 su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardag: st

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

1 kase rendelenmis peynir

2 adet rendelenmis sogan
Yarim demet dereotu

Sivi olan bittin malzemeleri karigtirin Gzerine

Kuru malzemeleri ilave edin tekrar karigtirin.

En son peynir ve yesillkleri ekleyip hafifce karistirin ve karigimi yagladiginiz orta boy bir kaliba dékan.
180 dereceli dnceden 1sinmis firinda pisirin.

Sogutup kaliptan ¢ikararak servis edin.
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