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SEBZELI MINIK PIDELER

2 2 Su Barda@i Un (2509)

1 Paket Pakmayalnstant Hamur Mayasi (10g),
% Su Bardag Ik Su (150ml)

1 Cay Kasigi Toz Seker (29)

2 Gay Kagigi Tuz (1.5g)

Ic Malzeme igin :

1 Adet Pirasa

1 Adet Dolmalik Kirmizibiber

1 Adet Dolmalik Sari Biber

2 Adet Sivribiber

5-6 Dilim Ince Dilimlenmig Pastirma
1 Yemek Kasigi Tereyadi (159)

1 Cay kasigi Taze Kekik (29)

Firininizi 6nceden 160° C[?lye ayarlayin ve isitin.

Unu karigtirma kabinda eleyin. Pakmaya Instant Hamur Mayasi[?ni ilave edin.
Ortasini havuz gibi agip 1lik su, seker ve tuz suyunu ilave edin.

Pitlrsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Hamurun Gzerini 6rtlip, mayalanmasi igin 30 dakika ilik ortamda bekletin.

Pirasayi ve biberleri jilyen dograyip, bir tavada tereyaginda soteleyin.En son dogranmis pastirma ile taze kekigi

ilave edin.
Pide hamurunu mandalinadan daha kiglk parcalar halinde ayirin.

Merdane ile, minik lahmacunlar gibi agin, uzun kayik sekli verin ve igerisine sebzeli ic malzemeyi yerlestirip,

kenarini hafifce katlayin.
Onceden isitilmis 160 °C[?lye ayarl firinda kizarincaya kadar pisirin.
Sicak servis edin.
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