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SEBZELI MINI PIZZALAR

Hamur igin:

1 su bardagi Pinar Siit

Y2 su bardagi su

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurtanin aki

Y2 su bardagi zeytinyagi

4 % su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta sarisi

Sebzeli Harg Igin:

250 g Pinar Stizme Peynir

1 yemek kasigi zeytinyagi

10 - 12 adet kiltir mantar

2 avug kucUk yaprakli ispanak
3 yemek kagig! dilimlenmis siyah zeytin
Karabiber

Tatli pul biber

Oda sicakligindaki Pinar Siit ve suyu bir karigtirma kabina alin. Uzerine kuru maya ve sekeri ilave edip seker
eriyene kadar karistirin. Ardindan yumurta aki ve zeytinyagini ilave edin. Bagka bir kapta un ve tuzu karigtirin.
Sivi ve kuru malzemeleri birbirine karistirarak yogurun. Kivamini bulan hamuru kaba alip Gzerini streg filmle
kapatin ve yarim saat kadar mayalanmaya birakin. Hamur mayalanirken mantarlari dilimleyip, 1 yemek kasigi
zeytinyaginda soteleyin. Yikanmig ispanaklari ilave edip, karabiber ve tatli pul biberle tatlandirin. Zeytin ve Pinar
Suizme Peynir’i ekleyip karistirin. Mayaladidiniz hamuru ortadan ikiye ayirin. Gok ince olmayacak sekilde tezgahi
unlayarak merdane yardimi ile hamuru ag¢in. Agzi genis bir su bardagi ile kesin. Her bir hamur yuvarlaginin orta
kismina ¢atal yardimi ile delikler agin. Hazirladiginiz hargtan hamurlarin Gzerine yerlestirin ve tepsiye dizin.
Hamurlarin kenarlarina yumurta sarisi stiriin. 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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