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SEBZELI MINI PiZZA (MILFOY)

450 gr dondurulmus milféy hamuru
1 kicik kabak

Yarim patlican

Bir miktar tuz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

250 ml domates salcasi

100 gr yumusak beyaz peynir

Milfdy hamurunu birbirinden ayirip ¢ézilmesini bekleyin.

Kabak ve patlicani yikayip suyunu stizdikten sonra kip kip dograyin. Patlicanlari hafifce tuzlayin ve 10 dakika
kadar bekletin.

Tavada zeytinyagini kizdirin. Kabak ve patlican kiplerini 3 dakika kadar kavurduktan sonra tavadan alin.

Firnni 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Her bir milféy hamurundan yaklasik 10 cm blyUkliginde yuvarlak
parcalar kesin. Bir firin tepsisine firin kagidi yayin ve bu parcalari 6zenli bir sekilde tizerine yerlestirin.

Her bir parcanin ortasina 2 ¢gorba kasidi sal¢a strtin. Kenarlarinda ise kiiglk bosluklar birakin. Beyaz peyniri
rendeleyin. Kavrulmus sebze kiplerini ve rendelenmis peyniri milféy hamurunun Gzerine 6zenle ekleyin. 200
dereceye isitilmig firinin orta bélmesinde 12 - 15 dakika kadar pisirin.

Servis yapmadan 6nce biraz sogumasini bekleyin.
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