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SEBZELI MINI GOZLEMELER

2 adet yufka

2&apos;ser adet kabak, havug ve sogan
2 corba kagsidi siviyag

2 gorba kagsidi soya sosu
Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Gok az siviyag

Sos igin:

4 corba kasig bal

4 corba kasigi sirke

2 gorba kagsidi soya sosu
2 ¢orba kagsiJi salca

2 dig sarimsak

Kabak, havug ve sogani kiip kiip dograyin. Siviyagda sebzeleri 2-3 dakika soteleyin. Tuz, karabiber ve 2 ¢corba
kasigi soya sosu ilave ederek kavurun. Sogumasi igin bir kenara alin. Bu arada yufkalar 8 esit iggene bdlin.
Soguyan sebzeleri yufkanin genis kenarina yayin. Genis dikdértgenler seklinde sarin. Yapismaz yiizeyli tavada
¢ok az yagda (dilerseniz yag kullanmayabilirsiniz) kizartin. Sos igin 2 dis sarmisagi ezip, tUm malzemeyi iyice
karistirin. Boreklerle birlikte servis yapin.
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