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SEBZELI MILFOY

6 adet kare kesilmis milféy hamuru
250 gr bezelye

1 adet kabak

4 adet taze sogan

1 adet havug

1 adet salgalik kirmizi biber
1 adet yesil biber

2 adet domates

Yarim demet maydonoz

1 corba kasigi salca

2 corba kasi§i zeytinyad
100 gr taze kasar

Finni 180 dereceye ayarlayip isitin. Milfdy hamurlarini yumusayana kadar oda sicakliginda bekletin. Tim
sebzeleri temizleyip soyun ve kiiclk kic¢Uk dograyin. Maydanoz ve taze soganlari kiyin. Kasar peynirini
rendeleyin. Zeytinyagdini bir tavada kizdirip bitin kiyilmig sebzeleri ve bezelyeyi ilave edin. Tuz serpip 5-6
dakika kadar soteleyin. Sal¢a ilave edip karistirin ve ocaktan alin. 2 adet kare milfdyl merdane ile biraz agin
ortalarina hazirladiginiz sebzeli karigimi paylagtirip kenarlarini hafifge Gzerine katlayip bohga seklinde kapatin.
Uzerlerine kasar rendesi serpip sicak firina verin. 20 dakika pisirip sicak servis yapin.
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