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SEBZELI MILFOY BOREGI

9 adet hazir milféy hamuru

1 adet ki¢uk boy patlican

4 adet kiraz domates

1 dal taze feslegen

50 gram ufalanmis lor peyniri
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi zeytinyag

1 cay kasigi nar eksisi

Milfdyleri buzluktan alip oda i1sisinda yumusamasi igin bekletin. Uzeri icin biber salgasi, zeytinyagi ve nar ekisini
karigtirin.

Firin tepsisinin yagh kagit ile kaplayn. Uzerine milféy hamurlarini bilyiik bir kare olacak sekilde yerlestirin.
Hazirlamig oldugunuz salgali sosu milféylerin tizerine firga ile siriin. Dilimlenmig patlican, ufalanmig peyniri ve
domatesleri dekoratif bir sekilde yerlestirin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarl firinda milfdyler kizarincaya
kadar pisirin. Firndan alin, kiyilmis feslegen ile susleyip sicak veya ilik servis yapin.
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