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SEBZELI MERCIMEKLI MAKARNA

250 g yesil mercimek

1 bas sogan

150 ml zeytinyadi

1 litre etsuyu (komprime)
1 kereviz sapi

yarim bas lahana (klgUk)
2 havucg

50 g mantar

200 g makarna

tuz

karabiber

100 g rendelenmis parmesan

Mercimegi bir gece boyunca suya bastirin. Sodani soyarak dilimleyin ve 2 yemek kasidi yagda kizartin. Suyu
sUzilmOs mercimegi ve etsuyunu ilave edin. Sebzeleri ve mantarlari ayiklayarak dograyin ve 5 yemek kasigi yag
ile birlikte mercimegi katin. Hepsini yaklasik 1.5 saat pigirin. Pisme siresinden 10 dakika 6dnce mantarlari ilave
edin. Makarnalar haglayin. Tuz ve biberi ayarlayin, kalan yagi sosa karigtirin. Peynir ile servis yapin.
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