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SEBZELI MERCIMEKLI MAKARNA CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

1 cay bardad kuskus

2 yemek kagsidi domates salgasi
50 gryag

1 yemek kasigi tuz

1 tath kasidi toz nane

500 gr ispanak

1 su bardagi sehriye

2 su bardag tavuk suyu

4 su bardag sicak su

Yesil mercimegi yikayip, 10 dakika haslayin. Suyunu siiziin. Bir tencerenin igerisine; Sogani, 1Ispanagi yemeklik
dograyip, margarinle hafifce kavurun. Kavurdugunuz sebzelerin igine; Salga, toz nane, mercimek ve tuzu ilave
ederek ¢corbayi karigtirin. Tavuk suyu ve sicak suyu koyup sebzeler yumusayincaya kadar ¢orbayi kaynatin.
Sebzeler yumusamaya baslayinca gorbaya ; kuskusu ve sehriyeyi ilave edin.

Kuskus ve sehriye pisince ¢orbayi sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:125583 « adi:Sebzeli Mercimekli Makarna Corbasi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:24.04.2024 - 02:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-mercimekli-makarna-corbasi-vt92530
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sebzeli-mercimekli-makarna-corbasi-125583.jpg
http://www.tcpdf.org

