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SEBZELI MERCIMEK

1 su bardag haslanmig kirmizi mercimek
2 su bardagi haslanmis yesil mercimek
6 yemek kasigi sivi margarin

2 su bardagi arpa sehriye

4 adet taze sogan

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi Knorr Et Toz Bulyon

3 dis sarimsak

1 adet havug

1 tath kasidi kuru nane

2 adet sivri biber

1 tath kasigi kekik

Hazirlanisi

1. 3 yemek kasidi sivi margarini kizdirip kuru soganlari ve sarimsaklari kavurun, taze soganlari da ekleyerek
sote edin.

2. igine sivri biberi, dogranmis havuglari, haglanmig yesil ve kirmizi mercimekleri, kuru naneyi, kekigi, Knorr Et
Toz Bulyon’u ve suyu koyup kaynatin.

3. 3 yemek kasi§i sivi margarin ile kavurun.

4. Sebzeleri servis tabagina alip ¢itir sehriyeleri de Gzerine koyarak servis edin.
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