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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

Aylin Canay

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

5 su bardagi su

1 yemek kasigi yemeklik acika yoksa 1 yemek kasigi biber salcasi
Tuz

Karabiber

Siviyag

Sogani ve diger sebzeleri soyup kiip kiip dogruyoruz gorba tencerimize dnce siviyag ekleyip klizdiririyor ve
soganlarimizi ekleyip karamelize olana kadar kavuruyoruz sirasiyla havug ve patateside ekleyip ayni iglemi
yapiyoruz ve en son mercimegide ekleyip glizelce kavuruyor salcamizi ve baharatlarimizida ekledikten sonra
suyumuzu ilave ederek pismeye birakiyoruz. biz koyu sevdigimizden su miktario yeterli oluyor siz daha ince
severseniz su miktarini arzunuza goére ayarlayabilirsiniz. mercimekler ve tim sebzeler iyice yumusadiginda
gorbamiz hazirdir servise gegmeden el blandirindan gegirdiginizde prizsuz lezzetli bir gorbamiz hazirdir.
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