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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

250 gr. mercimek
300 gr. incik kemigi
5-6 sap mercankosk
1-5 It. sebze suyu veya bulyon
120 gr. taze sogan
120 gr. havug

1/2 demet maydanoz
200 gr. sogan

20 ml. zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Seker

Mercimegi iyice yikayip sliziin ve bir tencereye alin, Ustline bolca su ve 1 ¢ay kasigi tuz ilave edip 20 dakika
haglanmaya birakin. Bu arada bagka bir tencereye sebze suyunu alin, incik kemikleri ve 3 sap mercankogkiin
yapraklarini ekleyip 30 dakika kaynatin. Incik kemiklerini tencereden alip sebze suyunu stiziin. Taze sogani
temizleyin.

Havuclar kaziyin. Soganlari soyun. Maydanoz yapraklarini saplarindan kopartin. Hepsini kii¢ik kiplere
dograyin ve zeytinyaginda kavurun. Stizdiguniz mercimekleri ve sebze suyunu ilave edip tuz, biber ile
tatlandirin. 5 dakika pisirin. Kalan mercankésku kiyip gorbaya ilave edin. Gerekiyorsa tekrar tuz, biber ile
tatlandirip servis yapin.
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