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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 corba kasigi margarin
1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

Yarim kg. 1spanak sapi
1 su bardagi bezelye

2 su bardag yesil mercimek
3 dis sarimsak

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Tuz

Tencereye margarini alip eritin. Rendelenmis sogani katip, karistirarak kavurun. Kiip bigiminde dogranmig
havug, patates ve domatesi ekleyin. Ispanak saplarini ince kiyin. Bezelye, mercimek ve dévilmis sarimsakla
birlikte tencereye ilave edin. Birkag dakika daha kavurun. Suyu ve tuzu ilave edin, mercimekler ve sebzeler
yumusayana kadar pigirin. Tencereyi ocaktan aldiktan sonra limon suyunu ekleyin.
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