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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

6 su bardagi su

3 su bardagi kirmizi mercimek
1 klicUk boy haglanmis patates
1 klicUk boy haglanmis havug
1 cay bardagdi sivi yag

1 tutam tuz

1 bucuk ¢orba kasidi salca
yarim cay kasigi tereyag

1 paket Knorr Tavuk Bulyon

D0duKkld tencerede, yikanmis kirmizi mercimekleri, siviyag, sal¢a, su, tuz ve tavuk bulyonu karistiralim. Daha
sonra dudukli tencerede 6nce hizl ateste, ¢corba kaynayinca kisik ateste, toplamda 40 dk pisirelim. Tencerenin
agzini agalim ve igine haglanmis patates ile havucu da ekleyip biraz daha kaynatalim. Eser miktarda tereyagini
ekleyelim. Daha sonra ¢orbayi el blenderindan gegirelim ve sebzelerim tamamen homojen olmasini saglayalim.
Sicak servis edelim
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