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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

Malzeme:

1 adet orta boy patates

1 adet kiguk boy havug

1/2 ¢ay barda@i Bizim Aycicek Yagi
1 su bardagi ince kiyilmis pirasa
2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
7 su bardagi su

2 ¢orba kagsigi krema

2-3 dal maydanoz

1 tutam kimyon

Tuz

Slslemek igin :

2-3 dal maydanoz

Patates ve havucu soyup kiip seklinde dograyin. Aygicek yagini tencereye alip, ince kiyllmig pirasayi rengi
dénene kadar kavurun. Uzerine havug ve patates ilave edin. Birka¢ dakika kavurup unu katin. Unun kokusu
gidince su, tuz ve kimyonu ilave edin. Bizim Mutfak Mercimek Corbasi’ni tencereye ekleyin. Kaynayana kadar
kar|§t|rarak pisirin. Kaynadlktan sonra 10 dakika daha pisirip ocaktan alin. llindiktan sonra blenderden gegirin.
Yeniden tencereye alip ocaga oturtun. Uzerine kremayi katin. Bir-iki tagim kaynatip ocaktan alin. Kiyilmig
maydanozla sisleyerek servis yapin.
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