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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler

1 su barda@i kirmizi mercimek.
1 adet sogan.

1 adet patates.

1 adet havug.

1 kasik un (tepeleme).

2 kasik Sutas tereyagi.

Nane.

Kirmizibiber.

Hazirlanisi

Mercimekleri ayiklayip, yikayarak tencereye alin. Sogani ince ince dograyin. icine kiiciik kiiglik dogranmig
patatesi ekleyin. Havucu rendeleyip ilave edin. Malzemenin izerini dort parmak gececek kadar su ilave edin.
Kisik ateste ve kapakli olarak sebzeler ve mercimekler yumusayincaya dek pisirin ve sogumaya birakin. Blender
yardimiyla sebzelerin ve mercimeklerin plrizsiz olmasini saglayin. Sttas tereyagini eritip unu ilave edin.
Meyanesi gelince kirmizibiberi ve naneyi ekleyerek atesten alin. Tuzunu ayarlayin. Hazirladiginiz unlu harci
corbaya ekleyip ikram edin.
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