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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 corba kasigi piring

1 bardak kirmizi mercimek
3 corba kagigI margarin
1 blyUk patates

1 orta boy havug

3 dilim ekmek

4 yesil biber

3 klclk sogan

10 bardak su

Tuz

Karabiber

Ayiklanmig, yikanmis mercimegi, yagi ve kabuklari soyulmus butin soganlari, kaynamakta olan et suyuna katip,
karistirin.

Bu arada havug ve patatesi kiip seklinde dograyin, yesil biberi ince ince kiyin ve mercimek biraz pisene kadar
bekleyin. Kesinlikle tencerenin kapagini kapatmayin ve arada bir biriken képukleri alin. Tuzunu, kirmizi biberini
ekleyip, 6nce havucu, daha sonra patatesi, pirinci ve yesil biberleri katin. Ezilip dagilmamalari icin 6zen gdsterin.
Gorbaniz pistiginde, arzu ederseniz yagda kizarmis kiicik ekmeklerle sisleyebilirsiniz.

ML® Kavurma Mercimek Corbasi icin tiklayin
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