B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet havug

1 adet sogan

1 adet patates

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsigi margarin tuz
Kimyon

Kirmizi biber

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 ¢orba kasigi salca

Mercimekleri yikayip, bol suyla haslayin. Havug, patates ve sogani rendeleyin. Mercimeklerin yanina ilave edin.
Tuzunu ayarlayin. Sebzeler pisince, ocaktan alip stizgec¢ten veya bilendirdan gegirin. Tekrar tencereye koyup
ocaga alin. Stt, un ve yumurtay ¢irpin. Gorbaya ekleyin. 5 dakika daha pisirin. Kiiglk bir tavanin iginde yagi
kizdirin. Igine sal¢ayi koyun. Daha sonra yagi corbanin tzerinde gezdirin. Nane, kimyon ve kirmizi biber
serperek servis yapin.
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