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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 cay bardagdi yesil mercimek

2 havug

2 patates

1 sogan

8 su bardagi su

2 corba kasigr margarin

1'er cay kasidi nane, kekik, pulbiber Tuz
Sislemek igin:

Maydanoz

Yesil ve kirmizi mercimekleri ayiklayip yikayin. Yesil mercimegi haglayip siziun. Havuglari temizleyin, patatesleri
ve sogani soyun. Hepsini kiiguk kigik dograyin.

8 bardak suyu tencereye alip kaynatin. Kirmizi ve yesil mercimek, havug, patates ve sogani ilave edip sebzeler
yumusayincaya kadar pisirin. Gorbayi blenderden veya siizgegten gegirin.

Margarini tavada eritip nane, tuz, kekik ve pulbiber ilave edin. Atesten alin ve ¢corbanin tizerine gezdirerek
dokup sicak olarak servis yapin.
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