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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 adet kuru sogan (kip dogranmig)

1 adet havu¢ (rendelenmig)

1 adet patates (kip dogranmis)

2 dis sarimsak (ezilmis)

1 tath kasidi zeytinyagi

6 su bardadi su veya sebze suyu

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi zerdegal (istede bagli)
Tuz ve karabiber (damak zevkine gbre)
1 tath kasidi limon suyu (istege bagh)

Sogdan, havug, patates ve sarimsagi hazirlayin.

Tencereye zeytinyadini ekleyin. Sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Ardindan sarimsagi ekleyip 1
dakika daha kavurun.

Havug ve patatesi tencereye ekleyin, birka¢ dakika kavurmaya devam edin.

Mercimegi tencereye ekleyin. Kimyon, zerdecal, tuz ve karabiberi ilave edin.

Sebze suyu veya normal suyu tencereye dokiin. Orta ateste sebzeler yumusayana kadar (yaklagik 25-30
dakika) pisirin.

Gorbayi blender yardimiyla puriizsiiz bir kivama getirin.

Limon suyunu ekleyin ve karigtirin.
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