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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 adet tavuk but

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 adet kirmizi biber

1adet limon suyu

1 corba kasigi nane

1¢orba kasigr kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi zerdegal

1 cay bardag@i kiyllmis maydanoz
1 tath kagsidi biberiye

8 su bardagi su

Tavugunuzu 8 su bardagi suda haglayin, pisince et ve kemiklerini ayirin, suyunu kullanmak Gzere ayirin. Kirmizi
biberi, sogani, kiip dogranmis havucu tereyaginda kavurun. Tencerenize mercimekleri, kiip dogranmig patatesi

ve tavuk suyunu ilave edin. Sebzeler ve mercimek pisince baharatlari, tavuk elerini ve limon suyunu ekleyin.
Maydanoz serperek servis yapin.
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