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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet havug

1 adet patates

1 adet kabak

1 adet kuru sogan

2 dig sarmisak

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Uzeri icin:

1 corba kasigi tereyag (istenirse sivi yag)
1 tath kasidi domates salgasi
Nane

Kirmizi pulbiber

Tencereye 1 ¢orba kagsiJi tereyadi koyup dogradiginiz kuru sogani hafif kavurun, ardindan soyup kabaca
dogradiginiz havug,kabak ve patates ile yikanmig kirmizi mercimekleri tencereye koyup 8-9 su bardagi igme
suyu ilave edin. Igine iki dis sarimsak ve tuzunu da koyarak pisirmeye devam edin. Mercimekler ve sebzeler
yeteri kadar haglaninca tencerenin i¢inde blendir ile hepsini pargalayarak sivi hale getirin. Ayni igslemi rondo ile
de yapabilirsiniz. Daha purtizsiz bir gorba isteniyorsa ayrica bir sizgecgten de gegirilebilir. Ateste bir tasim daha
kaynatilir cok koyu olduysa biraz daha sicak su ilave edilir. Ayri bir kiigUk tavada, Uzeri igin tereyagini eritip igine
az salca, nane ve kirmizi pulbiber koyup az su ile sos yapin. Bu sosun hepsini tencereye de dékip
kullanabilirsiniz ama dekoratif gdriinmesi icin servis yaparken ¢orbayl koydugunuz kabagin Ustiine bir tath
kasig sos gezdirirseniz daha iyi olur. Beraberinde limon ve minik kiip kip kesilerek kizartiimis ekmek ile servis
yapabilirsiniz.
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