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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

3-4 dis sarimsak

1 su barda@i kirmizi mercimek
Siviyag

1 dolu yemek kasigd! salca
Tuz

Kirmizi pul biber

Dogranmis sodan ve sarimsak dudukla tencereye alinir, sivi yag eklenerek kavrulur.
Havuc ve patates dogranir, didukli tencereye eklenir, kavrulur.

Kirmizi mercimek yikanarak tencereye eklenir.

Salga, tuz ve kirmizi biber de eklenir.

Uzerine 2 litre su konarak diidiiklii tencerenin kapagi kapatilir. Pim giktiktan sonra 12 dakika pisirilir. Ateg

kapatilir.

Duduikli tencerenin kapagini actiktan sonra, igindekiler blenderden gegirilir. Uzerine kuru nane serpilerek

karigtirilir.
Gerekirse biraz daha kaynar su eklenerek yogunlugu ayarlanir.
Sicak olarak servise sunulur.
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