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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

200 g kirmizi mercimek

1 It. Keskinoglu tavuk suyu
1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 adet havug

1 adet patates

1 fincan un

Kimyon, Kirmizibiber

2 adet tost ekmegi

2 cay bardagi Ravika Zeytinyagi
Tuz, Karabiber

Kirmizi mercimegi yikayin ve sliziin. Sogan, sarimsak, patates ve havucu kiip dograyin. Bir tencereye sirasiyla
sogan, havug, patates ve sarimsagi ekleyip soteleyin. Daha sonra kirmizi mercimegi, tavuk suyunu, baharatlar
ilave edin ve yaklasik 30 dakika pisirin. Gorbayi blenderdan gegirin. Ayri bir tencerede zeytinyagdini kizdirin,
Uzerine unu ekleyin. Kisik atese koyun. Tahta kasikla karistirarak pembelesene kadar kavurun. Bir yandan
karistirmaya devam ederken diger yandan haslanmis mercimegi ilave edin. Karigtirarak bir tagim kaynatin. Tost
ekmegini kip seklinde dograyin. Ayri bir tavada zeytinyagini kizdirin ve dogramis oldugunuz ekmekleri kirmizi
biberle birlikte hafifce kavurun. Corbay kizarmis ekmekle birlikte servis yapin.
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