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SEBZELI MARINE SOMON FILETOLARI

360 gr somon fileto
200 gr kugkonmaz (haglanmis)
4 dal kekik

160 gr pirasa

4 dal feslegen

4 dal dereotu

2 dal kignis

4 dal maydanoz

bir miktar tuz

bir miktar karabiber
20 gr tereyag

Somon filetosunu iyice baharatlara bulayin. Tuz ve karabiber serpin. Filetoyu pirasaya sarin. Onceden isitilmig
180 dereceye ayarlanmig firinda yagh kagit serili tepside 13 dakika pigirin.Haglanmig kugkonmazlar tavada
tereyagi ile soteleyip servis tabagina alin. Uzerine pirasaya sarili baligi yerlestirip servis yapin.
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