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SEBZELI MANTARLI TAGLIATELLE

Malzeme:

500 gram tagliatelle makarna

100 gram mantar

3 adet renkli biber

2 adet havucg

2 adet kabak

3 ¢orba kasiJi Bizim Misirézi Yagi
1 kahve fincani krema

Karabiber

Tagliatelle’yi 1 tath kasidi tuz ilave edilmis kaynar suda 8-9 dakika kadar hagladiktan sonra stizin. Mantarlari
temizleyip dilimleyin. Renkli biberleri yikayip ¢ekirdeklerini temizleyin. Havug ve kabaklari yikayip kabuklarini
kaziyin. Sebzeleri julyen dograyin. Misirdzi yadini genis ve derin bir tavada kizdirin. Jilyen dogranmis sebzeleri
ilave edip soteleyin. Krema, karabiber ve ¢esniyi ekleyip tatlandirin. En son haglanip stiziimis makarnayi ilave
ederek birkac dakika karistirin. Ocaktan alin. Sebzeli mantarl tagliatelle'yi servis tabaklarina paylastirin. Sicak
servis yapin.
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