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SEBZELI MANTARLI MAKARNA

https://www.olimermakarna.com

1 paket makarna
Y2 paket mantar
2 patlican

2 kabak

2 yesil biber

3 domates

1 paket makarna
Siviyag

Patlican, kabak , biber ve mantar kiip seklinde dogranip yagda sote edilir, fazla pismeden atesten alinir sonra
baska bir tencerede yine kip seklinde dogradigimiz domatesler, yag, pul biber,karabiber,tuz ,1 cay kasigi seker
ve bir miktar biber salgasi ile pigirilir,pistikten sonra daha dnce hazirlanan sebzelerde icine atilir.Bu karisim 5 dk
pistikten sonra atesten alinir.Sonra makarna haglanir,haglandiktan sonra stizilip sebzelerle karigtirilir.
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