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SEBZELI MANTAR (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1 kg. mantar (g6belek)
2 adet kuru sogan

1 kg. domates

500 gr. yesilbiber

2 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

Sogan ve biber dogranarak yagda kavrulur. Onceden yikanip ayiklandiktan sonra kusbasi seklinde dogranan
mantarlar kavrulmus sogan ve bibere eklenir. Mantarlar da yagda kavrulduktan sonra icine domates eklenerek
pismeye birakilir. Pistikten sonra sicak olarak servis edilir.
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