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SEBZELI MANTAR SOTE

2 patlican

2 kuru sogan

3 dolmalik biber
250 gram mantar

1 havug

1 kabak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 domates

3 dis sarimsak

1 limon

2 corba kagsiJi sirke
1 kesme seker

Patlicanlari alacali soyup, kiip kip kesin, tuz serpin. Bu sekilde 5 dakika bekletin, bol suda yikayip kurulayn,
yagda kizartin. Sogani yarim ay seklinde dograyip zeytinyaginda kavurun. Uzerine dogranmis biber, mantar,
havug, kabak ekleyip kavurmaya devam edin. Ki¢iik dogradiginiz domates, sarimsak, limon suyu, sirke, sekeri
ekleyip kisik ateste yarim saat pisirin.
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