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SEBZELI MANTAR

1 kirmizi dolmalik biber

2 sivri biber

100 gram taze kasar peyniri
10 ceri domates

12 mantar

1 limon

5 ¢orba kagsiJi balzamik sirke
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 paket Akdeniz yesilligi

Yesilligi cok iyi yikayip siizlilmesini sagdlayin. Biberleri kiip seklinde dograyip tereyadinda soteleyin. Uzerine taze
ya da eski kasar peynirini rendeleyip harmanlayin. Bu karisimi mantarlarin igine doldurun, firin tepsisine dizin.
Sos igin balzamik sirke, limon ve zeytinyagdini iyice ¢irpin. Mantarlarin tizerine bu sosu dokun, firina verip
pismesini bekleyin. Isterseniz ¢ok az zeytinyaginda tavada da pisirebilirsiniz. Yaninda Akdeniz yesilligiyle sicak
veya soguk servis edebilirsiniz.
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