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SEBZELI MANTAR

1/2 kg. iri mantar

1 adet limonun suyu

1 adet kabak

4 dal taze sogan

2 dilim bayat ekmek igi

1/2 ¢ay barda@ rendelenmis kasar peyniri
1 corba kasigi zeytinyagi

Mantarlarin sap kisimlarini ¢ikarin, limonlu suya koyun. Mantarin sap kisimlarini ve taze soganin yesil kisimlarini
ince kiyin, rendelenip suyu sikilmig kabaklari, ufalanmig ekmek igini, kasar peynirini ve zeytinyagini ilave edip
karistinin, mantarlarin icine doldurup firin tepsisine dizin. Onceden isitilimis 180 derece firinda 10-15 dakika

pisirin.
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