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SEBZELI MANTAR DOLMASI

1 dolmalik kirmizi biber

1 dolmalik sari biber

1 dolmalik yesil biber

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 dig sarimsak

5 kurutulmus domates

1 cay bardagi ceviz ici
Tuz

Karabiber

12 iri boy mantar

1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri icin:

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Biberleri kiip dograyip zeytinyaginda ezdiginiz sarimsakla beraber hafif soteleyin.ince kiydiginiz kurutulmus
domatesler ve ceviz igini ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirip karigtirin. Mantarlari sap kisimlarindan ayirip
yikayin ve kurulayin. Ortalarina sebzeli hargtan doldurun. Yagh kagit serili firin kabina dizin. Uzerlerine tereyagini
paylastirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarmaya yakin kasar peynirlerini
Uzerlerine serpin. Kasar peyniri eriyip kizarinca firndan ¢ikarip sicak servis yapin.
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