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SEBZELI MAKARNALI CORBA

1 paket Banvit Kirmizi Dana Macar Salam (kli¢cUk kare dogranmig)

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 adet sodan (ince kiyilmis)

2 adet kliclk boy kereviz sapi (1 cm uzunlugunda kesilmis) 2 dis sarimsak (dévilmus)
Bir tutam biberiye (incekiyllmis)

400 gr kurufasulye (konserve, sizilmis veya haglanmig)

600 ml sebze suyu 300 gr domates (kabuklari soyulmus, ¢cekirdekleri temizlenmis, kliclk kiip dogranmig)
90 gr makarna (arzu ettiginiz ¢esit)

4 sap maydanoz (yapraklanmig, incekiyllmis)

Eski kasar peyniri (servis igin, arzu ederseniz)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Zeytinyagini 1sitip, salam, sodan, kereviz sapl, sarimsak ve biberiyeyi ekleyin. Orta ateste ve karigtirarak,
soganlar ve kerevizler yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4 dakika pisirin.

Kurufasulyenin yarisini pire kivamina gelinceye kadar robottan gegirin.

Soganli kerevize, plre, kurufasulye ve sebze suyunu ekleyin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin.

Atesi kisin ve 30 dakika kaynatin.

Sebze suyuna kalan kurufasulye, domates ve makarnayi ekleyip, tuz ve karabiber serpin. Hizli ateste kaynama
noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve makarnalar arzu ettiginiz kivama gelinceye kadar, yaklasik 10-15 dakika
pisirin. Tencereyi atesten alin.

Arzu ederseniz maydanoz ve peynir serperek servis yapin.
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