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SEBZELI MAKARNALI CORBA

5 adet Banvit Pilig Drumstick

3 adet orta boy havug¢ (1 tanesi iri dogranmis)

2 adet orta boy kereviz sapi (1 tanesi iri dogranmig)
1 adet sogan (4'e kesilmig)

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi kuru kekik

450 ml pili¢ suyu

1250 ml su

200 gr harfli makarna

Tuz (arzu edilen miktarda)

Iri dogranmig havug, dogranmis kereviz sapl, sogan, defne yapragi, kekik ve etleri hafif derin bir tencereye
koyun. Pili¢c suyu ve suyu ekleyip, tuz serpin. Hizll ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, yaklasik 1
saat daha pisirin. Mutfak tllbenti ile stzip, pilic suyu ve etleri ayirin. Etleri ki¢cUk lokmalar seklinde parcalayin.
Kalan havug ve kereviz sapini ince halka seklinde dograyip, Uzerine pili¢ suyunu ekleyin. Hizli ateste kaynama
noktasina kadar isitin. Atesi kisip, sebzeler hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 7-8 dak. pigirin.

Makarnayi ilave edip, 6-7 dak. daha pigirin.

Sebzeli makarnali gorbaya etleri ekleyin. 2-3 dak. isitip, servis yapin.
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