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SEBZELI MAKARNA SALATASI

1 adet gbbek salata

Y2 paket makarna

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

harci:

2 yemek kasigi Sana Creme Bonjour
2 adet kabak

1 adet havug

1 adet kirmizi sogan

4 adet taze sogan

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kori

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1. Kabaklarin kabuklarini kaziyip, rendeleyin.

2. Havuglarin kabuklarini kaziyip, rendeleyin.

3. Kirmizi sogani ayiklayip, piyazlik dograyin.

4. Taze soganlari ayiklayip, ince ince kiyin.

5. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin. _

6. Bir tencereye bol su koyup, kaynatin. Icine makarnayi, tuzu ve zeytinyagdini ilave edip, 8 dak. haglayin. Pismig
makarnanin suyunu sizip, soguk sudan gegirin.

7. Gobek salatayi ayiklayip, ince ince dograyin.

8. Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour kizdirip, igine koériyi, kimyonu, kirmizi pul biberi, piyazlik kuru sogani
ve kiyllmis sarimsaklari ilave edip, soganlar kizarana kadar pigirin.

9. Soganlar renk alinca, i¢ine rendelenmis havuclari ve kabaklari ilave edip, kavurun.

10. En son olarak harcin igine kiyilmis taze sodanlari, tuz ve karabberi ilave edip, harci sogumasi igin yayvan bir
tabaga alin.

11. Servis tabagina dogranmis gébek salatalari koyup, UGzerine sos olarak zeytinyagini gezdirin.

12. Zeytinyagindan sonra gdbek salatalarin Gzerine haglanmis makarnalar koyun.

13. En son olarak salatanin Gzerine harci koyup, servis edin.

14. Arzuya gore tim salatayi karistirip servis edebilirsiniz.
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