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SEBZELI MAKARNA

2 adet patates

1 adet kuru sogan

2 adet biber

1 kase domates sosu

2 yemek kasigi salga

2 yemek kasigi margarin
1 paket makarna

1 adet tavuk bulyon

1 adet havug

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Soganlari ince ince dograyin yagda kavurun. Salgay! katip devam edin. Dogranmis biberi, havucu, patatesi hep
beraber kizartin. Kizardiktan sonra domates sosu ve tuzu ekleyin. Ayri bir tencerede ister kavurma makarna
yapin ister haglama ama suyunu muhakkak stizelim. Makarna pistikten sonra hazirladigimiz sosu da katin hep
beraber karistirin.
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