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SEBZELI MAKARNA

500 gr. kdrpe havucu soyup, kiiclk kip dograyin. Bir tencereye 400 ml. tavuk suyu ekleyin. Havuglar ve 200 gr.
i¢c baklay! tavuk suyunda kaynatip 10 dakika pisirin. Sebzeleri stiziin suyunu bir kaba alin. Makarnayi tuzlu
kaynar suda paket Gzerindeki talimalata gére haslayin. 25 gr. margarini tavada eritin. Igine 15 gr. unu ekleyip
pembelestirin. 200 ml. tavuk suyu ve 150 mi. siitu ilave edin karistirarak 10 dakika pigirin. 200 gr. yagli beyaz
peyniri sosa ilave edin. Tuz, karabiber ve bir : tutam muskat ile tatlandirin. Hasgladiginiz sebzeleri sosa katip
karnstinin dikkatlice 1sitin. 1 demet taze sogani soyun. Yesil kisimlarini soyup karigima ekleyin. Stizdiguniz
makarnalari sosla servis yapin.
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