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SEBZELI MAKARNA

100 Gr Sana Klasik

3 Corba Kasigi un

1 Adet patlican

1 Adet yumurta

2 Adet havug

1 Paket makarna

4 Adet biber (yesil veya kirmizi yada her ikisi birden)
1 Su Bardag lor peynir

3 Bardak st

ARZU EDILEN MAKARNA HASLANIR VE SUZULUR. HAVUG PATLICAN VE BIBERLER KUGUK KUGUK
DOGRANIR VE TENCEREDE KAVRULUR. KAVRULAN SEBZELERIN iGINE 1 SU BARDAGI LOR EKLENIR
AYRI BI TENCEREDE MARGARININ IGINE UN ILE BIRLIKTE KAVRULUR. KAVRULAN UNA SUT EKLENIR
KARISTIRARAK PISIRILIR PISEN BU SUTLU KARISIM ILIYINCA KUGUK BIR KASEDE GIRPTIGIMIZ
YUMURTA KARISTIRILARAK EKLENIR. MAKARNALAR SEBZE KARISIMI BULUNAN TAVAYA EKLENIR
VE UZERINE SUTLU KARISIM EKLENEREK TAVADA KIZARTILIR.
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