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SEBZELI MAKARNA

1 paket makarna

3 ¢corba kasiJi sivi yag

2 su bardagi su

1 adet sogan

3 adet sivri biber

1 adet havug

3 adet orta boy domates
Tuz

Uzerine:

8-10 dal maydanoz

Makarnayi yarim ¢orba kasigdi sivi yag ve tuz ilave ettiginiz suda haslayin. Haglama suyundan 1 bardak ayirip
makarnayi stzin. Diger taraftan 2 ¢orba kasidi sivi yagda ince kiyilmis sogan ve sivri biberi soteleyin.
Rendelenmis havug ve domatesi ilave edip sotelemeye devam edin. Ayirdiginiz makarna suyunu, sosun Uizerine
dékip 5 dakika daha kaynatin ve pisen makarnanin tizerine dékin. Bitlin malzemeyi bir kere karigtirdiktan
sonra, ince kiyllmis maydanozu ilave edin. Tencerenin adzini kapatip 5 dakika dinlendirin. Sicak sicak ikram
edin.
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